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Il Dott. Nicolino Beatrice (Area Manager Dell'Aventino)
e di casa in quest'azienda e negli anni ha strutturato
un rapporto di fiducia che va ben oltre la semplice
relazione commerciale.

Cio ha consentito di sviluppare anche soluzioni tecniche
ad hoc per il miglioramento della proposta tecnica per
I'allevamento bufalino in quest'area vocata, vera zona
d'eccellenza per la produzione della Mozzarella di
Bufala Campana DOP.

Con ['Azienda Dell'Aventino c'é un rapporto che si
fonda in particolare sui ruminanti e sui fioccati, sempre
a supporto degli allevatori bufalini.

| numeri illuminano sulla portata di questo rapporto
(parliamo di circa 8.000 g.li di mangime movimentati ogni
anno). Cereal Sorrentino per |'Azienda Dell’Aventino &
un cliente al top nell'intera Campania.

Come da tradizione, questa ditta si contraddistingue
anche per l'attiviti ormai storica di commercio e
stoccaggio dei cereali, come veniva svolta molti anni
fa anche in considerazione dell'elevata produzione di
grano in questa zona.

Cio consente di mantenere forti relazioni umane che
favoriscono poi lo sviluppo di attivita commerciali e
allevatoriali.

Nonostante in questo periodo molti allevamenti
stiano “in stand-by" e attraversino un periodo di
riflessione pit che di crisi, gli imprenditori sono
molto focalizzati sulla gestione dei costi aziendali e,
senza voli pindarici, cercano di racchiudere al sodo
I'essenza delle loro attivita.

Non é possibile omettere casi che continuano ad
eccellere nell'allevamento bufalino della zona e che
vengono riforniti di mangime Dell'Aventino con
precisione e professionalita dalla Cereal Sorrentino: piace
ad esempio evidenziare |'Azienda Agricola del Dott.
Filippo Morese (nella quale il sig. Giovanni D'Onofrio
collabora con il titolare nella conduzione e nelle scelte

sia in campo agrario che zootecnico) e servita con il
noto mangime da svezzamento Calf Easy Mea

.
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Nelia vitellaia dell’Azienda Filippo Morese, il sig. Giovanni D’Onofrio
tra il sig. Matteo Sorrentino e il Dott. Nicolino Beatrice,

Nel caseificio Taverna Penta sono in mostra (e in
vendita!) i prodotti unici di una tradizione allevatoriale
di grande successo.

La condizione di riflessione, in questo periodo,
caratterizza anche la Cereal Sorrentino che pero vede
nel futuro ancora spazi di incremento e di crescita,
soprattutto in funzione delle ampie potenzialita che
la Mozzarella di Bufala Campana ha nei progetti di
valorizzazione a livello mondiale.

“Dal feed al food™ & il grido di battaglia, ma in questa
impresa occorre una “catena solida” tra gli attori
della filiera, nella quale tutti svolgano al meglio e con
professionalita la propria funzione.

Il giovane Matteo Sorrentino lavora con dinamiche
commerciali ben rodate e guarda al futuro con
fondato ottimismo e ripone nei giovani figli Antonio
e Ludovica tutte le speranze per continuare questa
che, come & stata definita nel titolo, € una vera e
propria “passione di famiglia™.
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Foto d’insieme davanti al Caseificioc Taverna Penta, altro fiore all’occhiello dell’Az. Agr. Filippo Morese: Il Dott. Nicolino Beatrice, il
titolare Dott. Filippo Morese, una collaboratrice del Caseificio, il sig. Giovanni D’Onofrio e il sig. Matteo Sorrentino.
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